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Menuvorschläge Sporthotel 
Avantage 

Weihnachtsfeiern 2019 
 
Für den reibungslosen Ablauf Ihrer Weihnachtsfeier,  
beachten Sie bei Ihrer Speisenauswahl bitte folgendes: 
 Die Gäste sollten sich auf maximal zwei Vorspeisen, 

drei Hauptgänge  
und zwei Desserts verständigen. 

 
 

Vorspeisen 
 
Variationen vom Rote Beete Lachs und Matjestatar  
auf Kartoffelrösti mit einer Preiselbeere Meerrettich Creme €  10,90 
  
Blätterteigpastete gefüllt mit einem Ragout von der Pute, Pilzen und 
frischen Kräutern € 10,90 
 
Ostseeterrine von Krebsen und Muscheln ummantelt vom Holsteiner 
Katenschinken, Baguette € 11,90 
 

Salatteller „Wintertraum“ mit gebratener Entenbrust, Nüssen, 
gehobeltem Parmesan und einem Kürbis Orangen Dressing, Baguette €  16,90 
 
 

Suppen 
 
Tomatenconsomme mit Melonenbällchen € 5,90 
 

Rinderkraftbrühe mit Gemüsejulienne und Eierstich €  5,90 
 

Cremesuppe von der Schwarzwurzel mit Fleischbällchen € 5,90 
 

Suppe  von der Roten Beete mit gebratenen Garnelen €  5,90 
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Hauptgänge 
 
Holsteiner Grünkohl  „satt“ mit, Kochwurst,  
Kasseler ,Schweinebacke und Röstkartoffeln € 15,90 
 

Gekräutertes Schweinefilet auf einem Portwein Rahm 
mit Speckbohnen und Kartoffelkroketten € 17,90 
 

Babarie Entenbrust mit Apfelrotkohl, einer Orangen Whiskysauce  
und Kartoffelkroketten € 18,90 
 

Lachsfilet gebraten auf Kräuter Fenchelgemüse mit Weißweinrahm  
und Salzkartoffeln € 18,90 
 
Wildgulasch mit Rosenkohl, Rotkohl, Birne mit Preiselbeeren und einem 
hausgemachten Serviettenknödel € 18,90 
 

 

 
Vegetarische Gerichte 
 
Ofenkartoffel  mit Gorgonzolasauce, dazu ein marktfrischer Salatteller 
mit Walnüssen € 9,90 
 

Frisches Gemüse in einem fruchtigem Curryrahm, dazu Basmatireis € 10,90 
 

Gebratener Kartoffelknödel  mit einem winterlichen Pilzragout,  
dazu ein marktfrischer Salatteller € 11,90 

 
Dessert 
 

Rote Grütze mit Vanilleeis € 5,90 
 

Vanilleeis mit heißen Rumkirschen €  5,90 
 

Hausgemachte  Creme Brulee mit einem Beerenragout € 6,90 
 
Parfait vom Lebkuchen mit Vanillesauce und Apfelkompott €  6,90 
 


